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ANTIGVA

Tipo de vino: Tinto

Variedad: Tempranillo.

Cultivo: Envaso, edad media del vifiedo 60 afos.
Produccion: Limitada.

Grado alcohdlico: 14,5% Vol.

Acidez total: 4,95 g/l (acido tartarico).

Elaboracion: ANTIGVAReserva 2010, es un vino con 36
meses de envejecimiento entre barrica y botella,
cumpliendo un minimo de 12 meses en barrica. Liegando
al mercado a partir del 1 de diciembre del tercer afo tras
la vendimia.

Notade cata

Aspecto Visual

De lenta evoluciéon cromatica y capa intensa, sus
tonalidades varian del rojo picota al rojo rubi.

Aspecto Olfativo

Intenso y elegante. Presenta profundos aromas de fruta
sobremadura y confitada combinados con otros como
cuero, almizcles, minerales y balsamicos.

Aspecto Gustativo

Carnoso, potente y equilibrado, resulta amplio y robusto
en boca.

Via retronasal larga y persistente que potencia los
aromas propios del envejecimiento.

Recomendacion de consumo
Sus mejores caracteristicas se logran enlos 15° C.
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